DESSERTS

CREME BROLEE *
Met Bourbon Vanille

SNICKER 1640 (CHEF'S FAVOURITE) * 13,%

Gevuld met geroosterde pinda’s, karamel,
chocolade en pinda ijs

AFTER DINNER
COCKTAILS

ESPRESSO MARTINI * 11,9
Wodka, Kahlua & Espresso

WHITE RUSSIAN 10,%
Wodka, Kahlua & Room

JAVA FUSHION 11,0

Cointreau, Baileys & Karamel

TIRAMISU* 13,%

Klassiek met lange vingers en espresso

APPEL TARTE TATIN 13,0

Warm uit de oven geserveerd met vanille ijs

............................................................................ | COCKTAILS

GEWOON 1JS * 11,%

3 bollen ijs met verschillende smaken MOSCOW MULE 10,°° BENOBELD 10,50
............................................................................. Wodka & Gemberbier Nobel & Gemberbier

KAAS * PRI
4 soorten kaas met vijgen-dadelstroop & PORNSTAR MARTINI 12, AMARETTO SOUR 11,9
Briochebrood Passievrucht, Passoa & Vanille Amaretto, bourbon whiskey & limoen
(Supplement bij 3-gangen menu: 5,%%) e
''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''' ' MOJITO 11, MOCKTAIL ( ALCOHOLVRIJ) 8%
GRAND DESSERT * s 7 Rum, Munt & Suiker Zoet, zuur, bitter, of kruidig!
Verschillende desserts om te delen. Onze barman maakt wat lekkers voor u!
Vanaf min. 2 personen. (Supplement bij 3-gangen menu: 5,%) MARGARITA 10’5[1 """"""""""""""""""""""""""""

Tequila, Triple Sec & Limoen

DARK N’STORMY 12,%
Donkere rum, gemberbier & limoen




