
M
enu





O m  m e e  t e  
b e g i n n e n

Ambachtelijk Brood van Blackbird Bakery
Met knoflookboter

10,95 

Sliced Hot Dog (finger lickin’ good )
Kiphotdog met mosterd mayo, krokante ui & bosui

12,95

Nachos uit de oven
Geserveerd met tomaat, guacamole en crème fraiche

9,95

Voorgerecht 

Steak tartaar

Carpaccio van het MRIJ Rund

Gebrande zalm

Burrata  

Gazpacho  

Hoofdgerecht 

Smashed burger 

Vegetarische Hamburger  

Ravioli  

Tong a la Chef 

MRIJ Rundersteak     
Supplement 5,00

Dessert

crème brûlée

Snicker 1640

Passievrucht pannacotta

Gewoon ijs 

Espresso Martini cocktail 

Aardbei romanoff

Kaas 
Supplement 5,00

 Grand dessert 
Vanaf min. 2 personen. Supplement 5,00

Wilt u meer weten over de gerechten?  
Kijk dan op de menukaart bij de gerechten  

met een sterretje (*).

3 - g a n g e n  
3 9 ,9 5 p. p.

2 9 ,9 5
p. p.

w0, do & zo

va n a f  4  p e r s o n e n

Gezellig samen delen. Een selectie van de  
lekkerste voor-, hoofdgerechten en desserts.

S h a r e d  D i n i n g
4 9 ,9 5  p. p.

O M  t e  d e l e n



v o o r g e r e c h t
Steak Tartaar*                                                                                                                           

Met gepikkelde groenten & kwarteleitje
Wijntip: Boschendal 1685 Merlot

15,95

Carpaccio van het MRIJ Rund*
Geserveerd met pesto dressing en Parmezaanse kaas

Wijntip: Masi Pinot Grigio
15,95

Gamba cocktail            
Met granny smith en little gem sla

Wijntip: Beronia Rueda Verdejo
16,95

Gebrande zalm*
Geserveerd met wakamé, krokante wasabi en miso

Wijntip: Boschendal 1685 Chardonnay 
15,95

Burrata*
Met gemarineerde tomaat en frisse pestodressing

Wijntip: Boschendal 1685 Sauvignon Blanc
13,95

Gazpacho*
Geserveerd met knoflookcroutons

12,95

Proeverij van voorgerechtjes
Kunt u niet kiezen tussen al die lekkere voorgerechten?  

Neem een proeverij! Vanaf min. 2 personen
Wijntip: Beronia Rueda Verdejo

19,95

Boschendal 1685  
Sauvignon Blanc

Een frisse en aromatische Sauvignon 
Blanc die mooi aansluit bij burrata. 

De tonen van citrus, kruisbes en 
passievrucht geven het gerecht extra 
frisheid, terwijl de zachte structuur 

goed past bij de romige burrata.

Masi  P inot Grigio
Een frisse en fruitige Pinot Grigio die 
mooi past bij carpaccio. De tonen van 
groene appel, grapefruit en peer geven 

het gerecht extra frisheid, terwijl de 
zachte afdronk goed aansluit bij de 

verfijnde smaak van het vlees.



H o o f d g e r e c h t
Smashed Burger *

Met paprika, whisky, honing, gekarameliseerde ui,  
cheddarkaas, kropsla en pancetta

Wijntip: Boschendal 1685 Merlot
22,95 

Vegetarische Burger * 
Met paprika, whisky, honing, gekarameliseerde ui,  

cheddarkaas en kropsla
Wijntip: Altozano Tempranillo/Syrah

19,95

Ravioli * 
Geserveerd met spinazie, tomaat en parmezaanse kaas

Wijntip: Boschendal 1685 Chardonnay
19,95

Eendenborst
Geserveerd met bospeen, sinaasappel en aceto balsamico

Wijntip: Beronia Rioja Crianza
24,95

Gegrilde Kalfsribeye
Met een kruidige ratatouille en  jus met tijm

Wijntip: Boschendal 1685 Merlot
27,95

Tong a la Chef *
Geserveerd met venkel, kappertjes en een saffraan beurre blanc

Wijntip: Boschendal 1685 Chardonnay
26,95

Gebakken roodbaars
Geserveerd met sjalot en chimmichurri
Wijntip: Boschendal 1685 Sauvignon Blanc

25,95

gerecht van de Chef
Wisselend gerecht.  

Vraag onze bediening voor meer info.
25,95

Boschendal 1685  
Merlot

Een zachte en volle Merlot die goed 
past bij deze rijke smashed burger. Het 

rijpe rode fruit, de ronde tannines en 
tonen van chocolade en vanille sluiten 

mooi aan bij de cheddar, pancetta, 
gekarameliseerde ui en zoete whisky 

honingsaus.

Beronia Rioja Crianza
Een sappige Rioja Crianza die mooi 

past bij eendenborst met sinaasappel 
en aceto balsamico. Het rode fruit sluit 
aan bij de frisse en zoete tonen van het 
gerecht, terwijl de kruidige houttonen 
en ronde tannines goed combineren 

met de rijke smaak van eend.



S p e c i a l s
MRIJ Rundersteak

Van het MRIJ-rund van Piet van de Berg
Wijntip: Beronia Rioja Crianza

Lady 150 gr: 25,95 *       Gentleman 200 gr: 30,95

Boneless spareribs 
Met Rotterdams sweet tomasu spicy soja, sugar snaps en sesamzaad

Wijntip: Boschendal the Rose garden
28,95

Groot,  grof,  gegrild

Bavette
Bavette van het Black Angus Rund, 3 weken, gerijpt en grof van draad 

Wijntip: Lapostolle Grand Selection Cabernet Sauvignon

Lady 150 gr: 29,95       Gentleman 200 gr: 34,95

Tomahawk
Steak van het Hollands Weiderund, 800gr  

Vanaf minimaal 2 personen.
Wijntip: Lapostolle Grand Selection Cabernet Sauvignon

p.p. 39,95

Al onze grills specials hoofdgerechten worden geserveerd  
met dikke frieten en mayonaise      

U i t  t e  b r e i d e n  m e t
Eendenlever	 7,50 

Pepersaus	 3,50 

tijmjus	 3,50 

Chimichurri	 3,50 

Knoflookboter	 3,50

Lapostolle  
Grand Selection  

Cabernet Sauvignon
Een krachtige Cabernet Sauvignon 

die goed past bij bavette. Het donkere 
fruit, de kruidige tonen en ronde 

tannines sluiten mooi aan bij de volle 
smaak van het vlees, terwijl de frisse 

structuur zorgt voor balans.



D e s s e r t s
Crème Brûlée

Met Bourbon Vanille
Wijntip: Dourum Tawny Port

11,95 

Snicker 1640  (Chef’s favourite)
Gevuld met geroosterde pinda’s, karamel,  

chocolade en pinda ijs.         
Wijntip: Sherry Pedro Ximenez

13,95

Passievrucht panna cotta
Met mangocompote, kokos crumble en kokos ijs  

Wijntip: Boschendal Vin d’Or           
13,00

Aardbei romanoff
Gemarineerde aardbeien vanille-ijs en merengue

Wijntip: Boschendal Vin d’Or
13,95

Gewoon ijs
3 bollen ijs met verschillende smaken

Wijntip: Boschendal Vin d’Or                            
11,00                      

Kaas
4 soorten kaas met vijgendadelstroop & Brioche brood

Wijntip: Dourum Tawny Port
14,00 

Grand Dessert
Verschillende desserts om te delen. 

vanaf min. 2 personen
Wijntip: Boschendal Vin d’Or  

p.p. 17,95

V o o r  d e 
k l e i n tj e s

2-gangen KINDERMENU

16,00

Keuze uit:

Kinderhoofdgerecht

Mini hamburger    
Van het MRIJ rund met tomaat, kropsla  

en bbq saus 

Visje van de dag     
Informeer bij de bediening naar het visje

MRIJ Steakje 1640    
Van het MRIJ rund, voorgesneden

Of toch liever een Snack     
Kaassoufflé, frikandel, kroket

Alle gerechten voor de kleintjes worden geserveerd  
met frietjes, mayonaise en appelmoes

Kinderdessert

2 bolletjes vanille-ijs
Met slagroom en discodip



Geniet van culinaire hapjes,  
muziek & entertainment

OP HET TERREIN VAN  
HOFSTEDE MEERZIGT & BRASSERIE 1640

Vrijdag 12, zaterdag 13 & zondag 14 juni 2026

Koop je tickets online 
hofstedemeerzigt.nl/shop

v.a. 
€ 57,50


