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Voorgerecht 
Steak tartaar

Carpaccio van het MRIJ Rund

Gerookte zalm

Spicy pompoensoep  

Gepofte knolselderij tartaar  

Hoofdgerecht 
Brasserie 1640 burger

Vegetarische Hamburger  

Paddenstoelen ravioli  

Gegrilde Zeebaars

MRIJ Rundersteak     
Supplement 5,00

Dessert
crème brûlée

Snicker 1640

Benobelde ananas

Gewoon ijs 

Cheesecake

Kaas 
Supplement 5,00

 Grand dessert 
Vanaf min. 2 personen. Supplement 5,00

Onze hoofdgerechten worden geserveerd met  
friet en mayonaise. 

Wilt u meer weten over de gerechten?  
Kijk dan op de menukaart bij de gerechten  

met een sterretje (*).

3 - g a n g e n  
3 9 ,9 5 p. p.

2 9 ,9 5
p. p.

w0, do & zo

va n a f  4  p e r s o n e n

Gezellig samen delen. Een selectie van de  
lekkerste voor-, hoofdgerechten en desserts.

S h a r e d  D i n i n g
4 9 ,9 5  p. p.

O M  t e  d e l e n

O m  m e e  t e 
b e g i n n e n

Ambachtelijk Brood van Blackbird Bakery
Met knoflookboter

10,95

Sliced Hot Dog (finger lickin’ good)
Kiphotdog met mosterdmayo, krokante ui & bosui

11,95

Kip Gyoza
Met crispy chili olie

12,95

Nacho’s uit de oven
Met tomaat, guacamole en creme fraiche

9,95

Nootjes en olijven
7,95

T o  s h a r e



Boschendal 1685  
Sauvignon Blanc

Deze Sauvignon Blanc schittert met 
levendige frisheid, verfijnde citrus en 

een elegante minerale spanning.  
Bij de tonijntartaar komen deze frisse, 

expressieve eigenschappen prachtig 
tot hun recht, terwijl ponzu, zoete 

aardappel en furikake de wijn extra 
diepte en karakter geven.

Masi  P inot Grigio
Een frisse en fruitige Pinot Grigio die 
mooi past bij carpaccio. De tonen van 
groene appel, grapefruit en peer geven 

het gerecht extra frisheid, terwijl de 
zachte afdronk goed aansluit bij de 

verfijnde smaak van het vlees.

V o o r g e r e c h t e n
Steak Tartaar *

Met gepikkelde groenten & kwarteleitje
Wijntip: Boschendal 1685 Merlot

15,95

Carpaccio van het MRIJ Rund *
Met truffel dressing en parmezaanse kaas

Wijntip: Masi Pinot Grigio

15,95

Gerookte zalm *
Met miso, sesam en wortel

Wijntip: Boschendal 1685 Chardonnay

15,95

Tonijn tartaar
Met zoete aardappel crème, ponzu dressing en furikake

Wijntip: Boschendal 1685 Sauvignon Blanc

16,95

Gepofte knolselderij tartaar * 
Met ricotta, walnoten en kruidensla

Wijntip: Boschendal 1685 Sauvignon Blanc

13,95

Spicy pompoensoep * 
Licht pittige soep met rode curry

12,95

Pekingeend a la 1640
Met pannenkoekjes, gekonfijte eendenbout, groenten  

en hoisinsaus neerzetten.
Wijntip: Boschendal the Rose Garden

15,95

Proeverij van voorgerechtjes
Kunt u niet kiezen? Neem een proeverij! Vanaf min. 2 personen

Wijntip: Beronia Rueda Verdejo

19,95

* De gerechten met een sterretje vallen in ons 3-gangenmenu



Boschendal 1685  
Merlot

Een zachte en volle Merlot die goed 
past bij deze rijke 1640 burger. Het 
rijpe rode fruit, de ronde tannines en 

tonen van chocolade en vanille sluiten 
mooi aan bij de gekarameliseerde ui, 
cheddar, BBQ saus en pulled pork.

Beronia Rioja Crianza
Deze Crianza combineert rijp rood 

fruit met verfijnde kruidigheid, subtiele 
houttonen en een elegante, zachte 

structuur. Bij de procureur van Livar 
komen deze warme smaken prachtig 

samen met de volle jus, grove mosterd 
en aardse knolselderij, waardoor de 

wijn rijk en harmonieus tot zijn recht 
komt.

H o o f d g e r e c h t e n
Brasserie 1640 Burger *

Met paprika, gekarameliseerde 
ui, cheddar, kropsla, BBQ saus en 

pulled pork
Wijntip: Boschendal 1685 Merlot

22,95

Vegetarische Burger * 
Met paprika, gekarameliseerde ui, 

cheddar, kropsla en BBQ saus
Wijntip: Altozano Tempranillo/Syrah

19,95

Paddenstoelen ravioli * 
Met krokant gebakken 

oesterzwammen, truffel en 
parmezaanse kaas

Wijntip: Lapostolle Cabernet 
Sauvignon

21,95

Procureur van het Livar varken
Met knolselderij en jus met grove 

mosterd
Wijntip: Beronia Rioja Crianza

24,95

Gebakken hoenderfilet
Met gebakken paddenstoelen  

en truffeljus
Wijntip: Boschendal 1685 Merlot

23,95

Zeebaars (filet) *
Met gepofte aardpeer en  

beurre blanc
Wijntip: Boschendal 1685 Chardonnay 

24,95

Tong a la chef
Met gebakken bloemkool,  

kerrie en hazelnoten
Wijntip: Boschendal 1685 Chardonnay

26,95

Kippendijsaté (2/3/4 stokjes)
Met atjar, kroepoek  

en pindasaus.
Wijntip: Boschendal 1685 Merlot

22,95 / 24,95 / 26,95

Gerecht van de Chef
Wisselend gerecht. 

Vraag onze bediening voor meer info

25,95

Onze hoofdgerechten worden 
geserveerd met friet en mayonaise.

Wilt u  toch l iever  
wat extra’s?

Breid uw friet uit met  
truffelmayonaise en  

Parmezaan 
3,95

* De gerechten met een sterretje vallen  
in ons 3-gangenmenu



Onze hoofdgerechten worden 
geserveerd met friet en 

mayonaise.

Wilt u  toch l iever  
wat extra’s?

Breid uw friet uit met  
truffelmayonaise en  

Parmezaan 

3,95

Lapostolle  
Grand Selection  

Cabernet Sauvignon
Een krachtige Cabernet Sauvignon 

die goed past bij bavette. Het donkere 
fruit, de kruidige tonen en ronde 

tannines sluiten mooi aan bij de volle 
smaak van het vlees, terwijl de frisse 

structuur zorgt voor balans.

MRIJ-rund
MRIJ is een Nederlands roodbont 

runderras, geliefd om zijn volle 
rundsmaak, mooie structuur en 

malsheid. Onze slager Piet van den Berg 
gaf het vlees een prominente plek in de 

Nederlandse gastronomie.

MRIJ Rundersteak
Van het MRIJ-rund van Piet van de Berg

Wijntip: Beronia Rioja Crianza

Lady 150 gr: 25,95 *       Gentleman 200 gr: 30,95

Boneless spareribs
Met Rotterdams sweet tomasu spicy soja, sugar snaps en sesam

Wijntip: Boschendal the Rose garden

28,95

Groot,  grof,  gegrild

Black Angus Bavette
Bavette van het Black Angus Rund, 3 weken gerijpt en grof van draad

Wijntip: Lapostolle Grand Selection Cabernet Sauvignon

Lady 150 gr: 29,95       Gentleman 200 gr: 34,95

Tomahawk
Steak van het Hollandse Weiderund, 800gr.  

Vanaf min. 2 personen
Wijntip: Lapostolle Grand Selection Cabernet Sauvignon

p.p. 39,95

U i t  t e  b r e i d e n  m e t
Eendenlever	 7,50

Pepersaus	 3,50

Truffeljus	 3,50

Chimichurri	 3,50

Knoflookboter	 3,50

S p e c i a l s



D e s s e r t s
Crème Brûlée *

Met Bourbon Vanille
Wijntip: Boschendal Vin d’Or

11,95 

Snicker 1640 (Chef’s favourite) *
Gevuld met geroosterde pinda’s, karamel,  

chocolade en pinda-ijs         
Wijntip: Dourum Tawny Port

13,95

Benobelde ananas *
Ananas gegaard in Nobeltje met gecarameliseerde witte 

chocolade  
Likeurtip: Nobeltje      

13,00

Cheesecake *
Met Amarene kersen en yoghurt ijs

Wijntip: Boschendal Vin d’Or

13,95

Gewoon ijs *
3 bollen ijs met verschillende smaken

Wijntip: Boschendal Vin d’Or                            

11,00                   

   Kaas *

4 soorten kaas met vijgendadelstroop & Brioche brood
Wijntip: Sherry Pedro Ximenez

14,00 

Grand Dessert *
Verschillende desserts om te delen. 

vanaf min. 2 personen
Wijntip: Boschendal Vin d’Or  

p.p. 17,95

V o o r  d e 
k l e i n tj e s

2-gangen KINDERMENU

16,00

Keuze uit:

Kinderhoofdgerecht
Mini hamburger    

Van het MRIJ rund met tomaat, kropsla  
en bbq saus 

Stokje Saté
met pindasaus

Visje van de dag     
Informeer bij de bediening naar het visje

MRIJ Steakje 1640    
Van het MRIJ rund, voorgesneden

Of toch liever een Snack     
Kaassoufflé, frikandel, kroket

Alle gerechten voor de kleintjes worden geserveerd  
met frietjes, ketchup en appelmoes

Kinderdessert
2 bolletjes vanille-ijs

Met slagroom en discodip

* De gerechten met een sterretje vallen  
in ons 3-gangenmenu


